diva

za. vas kuho. s jubovlju
www.gastrodive.bloger.hr

ARANCINI

Ovo je slatkis kojemu jednostavno ne mogu odoljeti. Vazno je samo da nabavite
domacu narancu jer bez nje nema lipih i zdravih arancina, ako to niste u prilici
nemoijte ni pokuSavati ovo raditi jer tko zna s ¢im je to polivamo, s kakvim otrovom i
odakle je doslo. Ovi arancini skupa sa usecerenim bajamima dosta se po Dalmaciji
prodaju kao pravi hrvatski suvenir, naravno astronomske cijene.

500 gr korice od narance
500 grama cukra
2,5 vode dcl

Kad ocijedite narancu i kad sok popijete, ostane vam kora koju Ce te iskoristiti na
najbolji mogudi nacin. Ocistite iznutra koru da vam ne ostane onih Zilica od narance i
koru potopite u hladnu vodu otprilike od 5 do 6 dana. Vodu Cesto mijenjajte jer tako
izlazi gorcina iz kore. Izvadite koru iz vode, i narezite je na tanke prutice, izvazite i u
tecu u koju stavite koru stavite isto toliko cukra i pola koli¢ine vode koliko ste stavili
narance. Sve skupa kuhajte dok rub ne pobijeli, koru izvadite, uvaljajte u kristal
Secer i ostavite da se osusi. Gotovo....
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